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Gastwirtschaftspatent & Veranstalter-Pflichten 

Allgemeines 
Es gelten gesetzliche Bestimmungen, die das Betreiben eines Festbetriebes regeln – z.B. 
Lebensmittelgesetz (LMG), Hygieneverordnung (HyV) und weitere. Diese beinhalten u.a., 
dass der Veranstalter die Verantwortung dafür übernimmt, geltendes Recht, diverse 
Verordnungen etc. einzuhalten.  
Für einen Veranstalter (= Patentinhaber) ist dies wichtig zu wissen! 
 Bei Events im CAB-Gebäude wird das Gastwirtschaftspatent mittels Anhang zum Vertrag an den Veranstalter übertragen.  

 Im HXE muss bei der Stadtpolizei ggfs. eine Bewilligung für die Durchführung einer Veranstaltung eingeholt werden. 
Achtung: Fristen von ca. 4 Wochen sind zwingend einzuhalten! 

 

Dieses Infoblatt soll auf die wichtigsten Punkte aufmerksam machen. Es ersetzt keineswegs 
die ausführlichen Texte von Gesetzen, Verordnungen und Auflagen der Behörden. Der 
Veranstalter hat die Pflicht, sich selbst darüber zu informieren. 
 

In den meisten Fällen genügt Achtsamkeit und gesunder Menschenverstand, um seine 
Arbeit als Gastwirt verantwortungsvoll umzusetzen. Je grösser der geplante Anlass und je 
höher der zu erwartende Alkoholkonsum, desto mehr Vorbereitung wird seitens Veranstalter 
erwartet – inkl. der selbständigen Informationsbeschaffung! 
 

Der Betriebsleiter StuZ hilft gerne weiter  einfach vorbeikommen und fragen... 
 
 

Weiterführende Informationen 
Eine Sammlung an Links zum Thema ist hier zu finden... 
 
Lebensmittelinspektorat der Stadt Zürich: 
https://www.stadt-zuerich.ch/gud/de/index/gesundheit/gesundheitsschut_hygiene/lebensmittelinspektorat.html  

 
Eidgenössische Alkoholverwaltung (EAV): 
https://www.eav.admin.ch/  

 
Tagesanzeiger (Bericht vom Mai 2010): 
http://www.tagesanzeiger.ch/schweiz/standard/Alkoholverwaltung-sagt-Happy-HoursVeranstaltern-den-Kampf-an/story/30825280  
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Pflichten & Verbote 
 

 Erreichbarkeit: Der Veranstalter muss erreichbar sein und vor Ort erscheinen können. 
 

 Haftung: Der Veranstalter übernimmt die Haftung für Schäden, die an Personen oder 
(öffentlichem) Grund entstehen. (Anmerkung: Die ETH ist Bundeseigentum.) 
 

 Auflagen: Die im Vertrag und in der (ETH-) Bewilligung angegebenen Auflagen müssen 
eingehalten werden. Mitwirkende/Helfer/OK sind zu informieren & instruieren. 
 

 Alkoholausschank: Das „Merkblatt zum Alkoholausschank der Suchtpräventionsstelle“ 
ist zu beachten  Merkblatt hier  
Keine Sonderangebote für Spirituosen! (z.B. „Happy Hours“)  Merkblatt hier 
 

 Lebensmittelhygiene: Die Mitarbeitenden müssen über geeignete Massnahmen 
instruiert werden. Stichworte: Nur gesunde Leute, richtiges Händewaschen, 
Sauberhalten der Umgebung („VSETH-Farbkonzept“), Abfälle rasch entsorgen, etc. 
 

 Nichtraucherschutz: Rauchen nur in den dafür vorgesehenen Bereichen (Aussenraum). 
 

 Lärmschutz: Bei grösseren Anlässen, Anwohner in Kenntnis setzen. Keine Verstärker / 
Megaphone im Aussenbereich. Im Innern Lautstärke so, dass kein Lärm nach aussen 
gelangt – ausserdem Fenster & Türen geschlossen halten. Max. Schallpegel niemals 
überschreiten (Schutz der Gäste!!). Kontrollgänge machen und ggfs. Lautstärke drosseln. 
 

 Schutz & Rettung: Es gelten die Brandschutzvorschriften der Vereinigung kantonaler 
Feuerversicherungen VKF (Webseite hier). Insbesondere einzuhalten ist die 
Brandschutzrichtlinie „Flucht- und Rettungswege“. 
Die max. Personenbelegung (= Gäste inkl. Helfer!) darf nie überschritten werden.  
Grill- und Kocheinrichtungen müssen gemäss Vorgaben aufgestellt werden; geeignete 
Handfeuerlöscher sind in unmittelbarer Nähe zu platzieren. 
Dekorationen müssen mind. aus Material der Brandverhaltensgruppe RF2 bestehen, 
welches im Brandfall nicht tropft und keine giftigen Gase entwickelt. Deko vor dem Event 
der Security und/oder dem TAB melden/zeigen – allfällige Korrekturen vornehmen. 
Personal muss für eine sichere Durchführung geeignet sein (kein Alkohol, fähige 
Personen, aktiv unterwegs) – der Veranstalter behält hierüber die Verantwortung. 
 

 Veranstaltungsrahmen: Es müssen die für den Event angegebenen Angaben 
eingehalten werden (z.B. kein Ausschank von Alkohol, wenn dies für den Anlass im 
Vertrag vereinbart wurde, etc.). 
 

 Werbung: Keine Flyer etc. wo dies nicht erlaubt ist! 
 

 Entsorgung & Recycling: Der Veranstalter sorgt dafür, dass sämtliche Abfälle 
sachgerecht entsorgt werden. Mitwirkende/Helfer/OK sind zu informieren & instruieren – 
auch über ETH-interne Vorgaben! 
 

(Auflistung nicht abschliessend) 
 
 

  

https://www.stadt-zuerich.ch/content/dam/stzh/ssd/Deutsch/Gesundheit%20Praevention/Suchtpraevention/Formulare%20und%20Merkblaetter/pdfs_FamilieundFreizeit/Merkblatt%20Alkoholausschank.pdf
http://www.ur.ch/dl.php/de/5072d45211c1b/Merkblatt_Happy_Hours.pdf
http://www.gvz.ch/feuerpolizei/
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Anhang 

Pflichten als Inhaber/in eines Gastwirtschaftspatents 
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Merkblatt zum Alkoholausschank an Veranstaltungen 
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Merkblatt Happy Hours 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


